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Kleurcoderingen
voor materiaalgebruik

GEBRUIK SNIJPLANKEN
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Brood, kaas Kip, wild Aardappelen, Gegaard viees Rauw vlees Vis, Allergeen-vrije
gevogelte groenten, fruit schaaldieren, producten

schelpdieren

GEBRUIK COLOURCLIPS OPSLAGBAKIJES
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Brood, kaas Kip, wild Aardappelen, Gegaard vlees Rauw vlees Vis, Allergeen-vrije
gevogelte groenten, fruit schaaldieren, producten
schelpdieren

GEBRUIK EMMERS

In verband met een
i bacteriologische besmetting
nooit rode materialen in de
keuken gebruiken!
Chemische Voedings- Sanitaire (Alleen reiniging toiletgroepen)
reiniging middelen ruimte

keuken
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