
VOEDSELVEILIG WERKEN
F O R M U L I E R E N

REGISTRATIE CONTROLE KOELINGEN

Koelingunit Datum van 
controle

Temperatuur in 
graden Celsius

Opslag volgens 
FIFO en afgedekt

Hygiëne koelingen en 
deurrubbers in orde

Controle is 
uitgevoerd door

Koeling 1          -         -  °C

Koeling 2          -         -  °C

Koeling 3          -         -  °C

Koeling 4          -         -  °C

Saladiere 1          -         -  °C

Saladiere 2          -         -  °C
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