Z 4

N FORMULIEREN
VOEDSELVEILIG WERKEN

StichtingHorecaOnderwijs

REGISTRATIE CONTROLE KOELINGEN

Koelingunit Datumvan | Temperatuurin | Opslag volgens Hygiéne koelingen en | Controle is
9 controle graden Celsius | FIFO en afgedekt | deurrubbersin orde uitgevoerd door
Koeling 1 - - °C
Koeling 2 - - °C
Koeling 3 - - °C
Koeling 4 - - °C
Saladiere 1 - - °C
Saladiere 2 - - °C

HACCP Voedselveiligheid | www.sho-horeca.nl



	Text Field 145: 
	Text Field 146: 
	Text Field 147: 
	Text Field 148: 
	Text Field 149: 
	Text Field 150: 
	Text Field 151: 
	Text Field 152: 
	Text Field 153: 
	Text Field 154: 
	Text Field 155: 
	Text Field 156: 
	Text Field 157: 
	Text Field 158: 
	Text Field 159: 
	Text Field 160: 
	Text Field 161: 
	Text Field 162: 
	Text Field 163: 
	Text Field 164: 
	Text Field 165: 
	Text Field 166: 
	Text Field 167: 
	Text Field 168: 
	Text Field 169: 
	Text Field 170: 
	Text Field 171: 
	Text Field 172: 
	Text Field 173: 
	Text Field 174: 
	Text Field 175: 
	Text Field 176: 
	Text Field 177: 
	Text Field 178: 
	Text Field 179: 
	Text Field 180: 
	Text Field 181: 
	Text Field 182: 
	Text Field 183: 
	Text Field 184: 
	Text Field 185: 
	Text Field 186: 


