
VOEDSELVEILIG WERKEN
F O R M U L I E R E N

DAGELIJKS SCHOONMAAKSCHEMA                                                                       Datum          -         -   

Object Te gebruiken 
schoonmaakmiddel Nabehandeling Aandachtspunten Schoongemaakt 

door

Vloer keuken
Naspoelen en 
droogtrekken

Vloer 
bijkeuken

Naspoelen en 
droogtrekken

Vloer magazijn
Naspoelen en 
droogtrekken

Werkbank 
keuken

Goed droog maken

Fornuis Goed droog maken

Muur 
kachelkant

Goed droog maken

Spoelmachine 
binnenkant

Goed schoon maken

Spoelmachine 
buitenkant

Goed droog maken

Container 
binnenkant

Goed droog maken

Container 
buitenkant

Goed droog maken

Magnetron 1 Goed droog maken

Magnetron 2 Goed droog maken

Folie dispenser Goed droog maken

Koelkast 
binnenkant

Goed droog maken

Koelkast 
buitenkant

Goed droog maken

HACCP Voedselveiligheid   |   www.sho-horeca.nl
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